Champagne Irroy Extra Brut,
Reims, Frankrig

Champagne Irroys historie gar tilbage til 1600-tallet. P3
det tidspunkt omgav vinmarkerne ”“Chasteau de Irroy en
Champagne” og Avenay-klostret var kendt for deres lzekre vine,
som blev givet til deres fornemme gaester. Slottet og klostret blev
gdelagt under den franske revolution, men vinmarkerne forblev
og i 1820 erhvervede Ernest Irroy og hans bror vinmarkerne.
Champagne Irroy blev et af de helt “store” Champagnehuse
og brgdrene ledte med stor succes Champagne huset frem til
1955, hvor de solgte det til Champagne Taittinger.

Siden 1970’erne har Champagne Taittinger satset pa Irroy som
et brand, der hovedsageligt var til det franske hjemmemarked.
Det er i dag teamet fra Taittinger, der laver Champagne Irroy
ud fra de guidelines, som huset stifter Ernest Irroy udstak
tilbage i 1820. Champagnen er et blend af vine fra mere end
25 forskellige parceller. Der produceres i dag kun Non Vintage
Cuvéer, Extra Brut og Rosé Brut, begge med dominans af Pinot
Noir.

Champagne Irroy Extra Brut

Den aromatiske duft besidder noter af lyse frugter, delikat
ledsaget af antydning af liljekonval. Den lave dosage bibringer
Champagnen mineralitet og sprgdhed. Smagen er preeget
af noter af eksotisk frugt, mango og grapefrugt. Den har en
karakteristisk og udtryksfuld afslutning i munden.

Champagnen kan anbefales til aperitif, sushi, skaldyr og fjerkree.

Sidboituttin iy

Agenturer for vine og spirituosa ¢ Grundlagt 1886
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Argang

NV.

Distrikt

Champagne AOC.

Druesorter

70% Pinot Noir/Pinot Meunier
og 30% Chardonnay.



