Antiguas Reservas Chardonnay,
Cousino-Macul, Maipo Valley, Chile

Cousino-Macul blev grundlagt af Matias Cousifo i 1856 og kunne
dermed fejre deres 150 ars jubileeum i 2006. Vinhuset der er
blandt Chile’s bedste, er beliggende i Maipo Valley for foden af
Andesbjergene. Hver generation af Cousifo-familien har drevet
vinhuset pa sin made, men altid i grundlaaggerens and. I dag
varetages den daglige ledelse af Arturo Cousifo, samt hans to
brgdre, og det er fair nok at sige, at Cousifio-familien er med til
at seette standarden for international vinfremstilling.

Samtlige vinstokke er hentet fra de klassiske europziske
vinregioner tilbage i anden halvdel af 1800-tallet, og er helt
unikke ved, at veere blandt de eneste tilbagevaerende i hele
verden, der stammer fra fgr vinlusen haergede i 1870’erne.

Alle Cousifio-Macul’s vine fremstilles udelukkende af druer, som
stammer fra deres to ejendomme: Macul Estate og Buin Estate.
Macul Estaten er beliggende i den sydgstlige del af Santiago
og Buin Estaten er beliggende i den sydlige del af Maipo Valley
naer byen Buin. Buin har et helt saerligt mikroklima, som er
medvirkende til, at frembringe nogle af Chiles allerbedste vine.

Antiguas Reservas Chardonnay

I duften besidder vinen aromaer af tropiske frugter som ananas,
papaya og passionsfrugt, samt noter af ngdder. Vinen har en god
balance, friskhed og kompleksitet. Friskheden og frugten skiller
sig ud og lagring pa de franske egetraesfad tilfgjer behagelig
kompleksitet uden at skjule Chardonnay druen karakteristika.
I smagen udviser vinen frisk syre, stor fylde og en vedvarende
eftersmag i munden.

Vinen kan anbefales til skaldyr, fisk, pasta, grgntsager og
risotto.
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Distrikt
Maipo Valley.

Druesorter
100% Chardonnay

Restsukker
1,61 g/I.

Lagring

Vinen vinificeres pa rustfrie
stdltanke og pa franske
egetraesfade. Efterfglgende
lagres vinen i 6 maneder,
ligeledes pa tanke og
egetraesfade.



