Bandol Rouge (@kologisk),
Chateau la Vivonne, Cotes de Provence, Frankrig

Chateau la Vivonne, grundlagt i 1904, er et ikonisk vinhus i det
provencalske terroir og specialiserer sig i vine fra Bandol og
Cotes de Provence. I mere end 75 ar har de viderefgrt vinavlens
kunst med passion og dedikation. Hver drgang er frugten af et
handvaerk, der er blevet videregivet fra generation til generation.
Chateau la Vivonne, som er opkaldt efter dets grundlaegger
Anne Vivonne, blev i 2010 overtaget af Michel Benhaim. Han
igangsatte en modernisering for at producere vine, der fuldt ud
afspejler det prestigefyldte terroirs unikke identitet, samtidig
med at han fastholdt en staerk gkologisk forpligtelse. Chateau
la Vivonne er engageret i at bevare og fremme terroiret i
Bandol og Cétes de Provence gennem en autentisk tilgang, hvor
miljgvenlige og pesticidfri dyrkningsmetoder har veeret anvendt
siden 1987. Ejendommen dakker 26 hektar, fordelt med 13
hektar i Cotes de Provence og 13 hektar i Bandol.

Chateau la Vivonne er certificeret gkologisk og har opnaet hgj
miljgveerdi (high environmental value), hvilket understreger
deres engagementi at bevare og fremme terroiret. Vinmarkerne
er primeert beplantet med Mourvedre, regionens signaturdrue.
Vinstokkenes gennemsnitsalder er 35 ar, med et udbytte pa 30
hektoliter pr. hektar, hvilket sikrer en koncentreret produktion,
der afspejler vinens kvalitet og baeredygtighed. Mourvedre er
bergmt for at frembringe kraftige, strukturerede vine med en
bemaerkelsesveerdig dybde og kompleksitet. Druen er synonym
med lang levetid og skaber vine, som ikke blot modstar tidens
tand, men ogsa udvikler deres komplekse lag i Igbet af artier.
Mourvedres ukuelige karakter og evne til at klare barske forhold
afspejler &nden hos dem, der dyrker den, og ggr den til et sandt
symbol pa udholdenhed og styrke i vinavlen.

Vinene fra Chateau la Vivonne er naermest sa klassiske Bandol,
som det kan blive. En virkelig klassisk og udtryksfuld fortolkning,
der helt sikkert vil glaede alle fans af Bandol.

Bandol Rouge (@kologisk)

Naesen byder pd rgde frugter og krydderier. Fyldig og balanceret
i munden med tilstedevaerende tanniner. Frisk og mineralsk i
afslutningen. Lagringspotentiale er 15 ar og muligvis lsengere.

Sidboituttin iy

Vinen kan anbefales til kalvekad, oksekad og vildt.
Agenturer for vine og spirituosa ¢ Grundlagt 1886
Priorparken 845 ¢ 2605 Brgndby
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Argang
2021.

Distrikt

Cotes de Provence.

Appellation
Bandol AOP.

Druesorter

90% Mourvedre og 10%
Grenache.

Lagring

Vinen lagres i 18 maneder
pa egetraesfade med efter-
fglgende flaskelagring.



