Morgon “Cote du Py - Javernieres”,
Terres Dorées,
Jean-Paul Brun, Charnay, Frankrig

Domaine Terre Dorrés er beliggende i Charnay, i den sydligste
del af Beaujolais, lige nord for Lyon. Omradet er kendt for sine
gyldne stene, "les Terre Dorrés”, som sa ogsa har lagt navn til
Jean-Paul Bruns vingard. Jordbunden er i dette omrade ler og
kalkholdig, i modsaetning til de nordligere Beaujolais-omrader,
som er mere granitholdige.

Jean-Paul Brun startede med 4 hektar tilbage i 1979, men har
lgbende opkgbt marker og besidder i dag over 60 hektar, som
udover markerne i Charnay deaekker cru-kommunerne Cote
Brouilly, Fleurie, Morgon, Saint-Amour og Moulin a Vent, ligesom
han har parceller i Charnay hvor han laver sine fortraeffelige
Chardonnay og Pinot Noir-vine.

Jean-Paul Brun insisterer pa at lave vin, som man laver det i
Cote d’Or og ikke som flertallet i Beaujolais. Dvs. han bruger
ikke den, for Beaujolais, ellers udbredte maceration carbonique,
han bruger ej heller kulturgeer (det er den forkaetrede kulturgaer
71B, som giver den karakteristiske bananaroma), men kun
de naturligt forekommende geerceller. Alt hdndhgstes i hans
gkologisk (dog ikke certificerede) marker, som er kendetegnet
ved meget gamle vinstokke. Han opererer med meget lavt
udbytte, benhdrd drueselektering, afstilkning af druerne og
der chaptaliseres ikke, hvorfor hans vine har et forholdsvis lavt
alkoholindhold. Vinene filtreres kun nansomt, og han bruger
minimal tilsaetning af svovl. Derfor er hans vine bredt anerkendt
som nogle af de bedste i hele Beaujolais, de er kendetegnet ved
at veere meget rene, frugtmeettede, elegante og ualmindelig
delikate. Desuden er vinene meget holdbare, og vinder ved
modning. Afhaengig af typen, op til 10 ar fra aftapningen.

Druerne til Céte du Py - Javerniéres stammer fra vinmarker
beliggende for foden af Cote du Py skraningen i den granitholdige
lieu-dit mark Javernieres”.

Morgon “"Cote du Py - Javerniéres”

En intens aroma af jordbazer og kirsebaer. Smagen er fyldig,
og i Beaujolais-relation ret kraftig, med madvenlig moden
garvesyre.

Vinen kan anbefales til oksekgd og vildt.
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Argang
2022.

Distrikt

Beaujolais Crus.

Appellation
Morgon AOC.

Druesorter

100% Gamay, handplukket
fra 60 ar gamle stokke i Cru-
kommunen Morgon.

Lagring

Mosten macererer i 4 uger
i cementtanke, hvor vinen
ogsa gaerer og lagres faerdig.
Som med alle deres vine,
foretages herefter en let
filtrering og tilseetning af et
minimum  af svovl, inden
aftapning.



