Comtes de Champagne, Blanc de Blancs,
Champange Taittinger, Reims, Frankrig

Champagne Taittinger blev grundlagti 1734 og er dermed det 3.
ldste stadig eksisterende Champagnehus, som tilmed ejes og
ledes af Taittinger-familien. Topkvalitet og respekt for traditioner
prioriteres meget hgjt hos Champagne Taittinger, som ejer 288
hektar vinmarker i det bedste omrade af Champagne. Dette
sikrer en fast tilgang af druer i topkvalitet til produktionen af
delikat, velafbalanceret Champagne.

Taittingers kaeldre er beliggende under St. Nicaise klostret, som
i det 13. arhundrede tilhgrte Benedictiner-munke. Munkene
brugte kzldrene til opbevaring af deres vine. Disse kaldre er
det eneste, der er tilbage af klosteret, idet det blev gdelagt
under den franske revolution. I dag benyttes kaldrene som
naevnt af Taittinger, og de har her en samlet kapacitet pa ca.
22 millioner flasker.

Taittinger producerer kun deres Comtes de Champagne i de
allerbedste ar. Druerne, som benyttes stammer udelukkende fra
nogle af de bedste Grand Cru-marker beliggende i 5 forskellige
kommuner (Avize, Chouilly, Cramant, Oger og Mesnil-sur-Oger)
og det er kun vin fra fgrste pres, der benyttes. Det bgr ogsa
nevnes, at Comtes de Champagne fgrst frigives til salg efter
10-12 ars lagring.

Comtes de Champagne, Blanc de Blancs

@jeblikket du abner denne Comtes de Champagne fra 2013 lever
den op til alle forventninger. Det er en unik sanseoplevelse, en
visuel og smagsmeessig forngjelse. Krystalklar med en smuk
gylden glans, samt fine, delikate og livlige bobler. Duften fgrer
dig ind i en verden af friskhed. Den fyldige og vedvarende smag
er praeget af ingefeer og lakrids noter. Som ofte besidder ogsa
denne argang, kalkholdig rygrad, som giver den en kombination
af intens smag af modne citrusfrugter, renhed, fin og subtil syre.

Champagnen kan anbefales til skaldyr, fisk, fjerkrae og svinekad.
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Argang
2013.

Distrikt
Champagne AOC.

Druesorter

100% Chardonnay fra Grand
Cru-marker beliggende i
5 forskellige kommuner
(Avize, Chouilly, Cramant,
Oger og Mesnil-sur-Oger).

Lagring

5% af druemosten lagres
pa franske egetraesfade i
4 maneder. Efterfglgende
lagres den minimum 10 ar i
Taittingers dybe keeldre.



