
Agenturer for vine og spirituosa • Grundlagt 1886

Priorparken 845 • 2605 Brøndby
Telefon 70 23 12 11 • www.jmk.dk • Mail info@jmk.dk

Chris Blandy er 7. generation i en familie, der har spillet en 
afgørende rolle, ikke kun for Madeira-vinen, men også for hele 
øen. Firmaet blev grundlagt af John Blandy og han lavede sin 
første vin i 1811. I 1925 besluttede Johns søn Charles at tilslutte 
sig ”Madeira Wine Association”, en gruppe af producenter 
der også talte Leacock og Miles. Sammen blev det lettere at 
eksportere vinen og minimere omkostningerne i en verden, 
hvor eksportmarkedet havde ramt et historisk lavpunkt. Navnet 
på gruppen blev i 1981 ændret til Madeira Wine Company, med 
Blandy-familien som hovedejer. I 1989 indgik Blandy-familien 
partnerskab med Symington-familien fra Porto. Partnerskabet 
med Symington-familien, der frem til 2010 var hovedaktionær, 
gav en masse, både teknisk- og marketingmæssigt.
 
Miles Madeira, som startede tilbage i 1814 under navnet 
Rutherford & Brown, blev i 1872 købt af Henry Price Miles. 
Henrys sønner videreførte huset med succes, men efter 2. 
Verdenskrig havde huset det svært og blev derfor en del af 
Madeira Wine Association. Både bygninger og marker blev en 
del af Madeira Wine Association, hvor de den dag i dag, er 
en vigtig del af Madeira Wine Companys Madeira produktion. 
Faktisk foregår tapningen af deres Madeiraer på det område, 
hvor Henry Price Miles’ bodega lå i Lago da Sauda.

Miles Tinta Negra Medium Dry Rainwater,
Madeira Wine Company, Madeira

Årgang

Lagring

NV.

3 år gammel Madeira som 
har lagret på egetræsfade.

Denne Madeira besidder de typiske Madeira karakteristika, 
såsom duft af tørrede frugter, appelsinskal og egetræ. Smagen 
er medium tør med attraktive friske citrusnoter og en lang 
luksuriøs finish.

Madeiraen kan anbefales til aperitif, nødder foie gras, ceviche 
og fjerkræ.

Restsukker 73 gram/liter.

Druesorter

Tinta Negra.

Miles Tinta Negra Medium Dry Rainwater Madeira

Vinifikation

Druerne gæres i temperatur 
styrede rustfrie ståltanke 
i ca. 3-4 dage, hvorefter 
gæringen stoppes ved 
tilsætning af druesprit.


