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Château Tronquoy-Lalande,
Cru Bourgeois, Saint-Estèphe,

Frankrig

Årgang

Appellation

Lagring

2017.

Saint-Estèphe.

Druesorter

55% Merlot, 37% Cabernet 
Sauvignon, 6% Petit Verdot 
og 2% Cabernet Franc.

Château Tronquoy-Lalande, Cru Bourgeois

Klassifikation

Cru Bourgeois.

Vinen lagres i 12 måneder 
på franske egetræsfade.

Château Tronquoy-Lalande, som i dag ejes af brødrene Olivier 
og Martin Bouygues, er et af de ældste slotte i Saint-Estèphe. 
Det er i øvrigt de samme brødre, som ejer 2ème Cru Classé 
slottet Château Montrose, og der benyttes selvfølgelig også 
det samme winemaking team på begge ejendomme. På begge 
ejendomme samarbejdes med Jean-Bernard Delmas, som er 
manden der stod for Château Haut-Brion fra 1961 til 2003.

Château Tronquoy-Lalande ejer 30 hektar vinmarker tilplantet 
med vinstokke (52% Merlot, 39% Cabernet Sauvignon, 6% 
Petit Verdot og 3% Cabernet Franc) og vinstokkene har en 
gennemsnitsalder på 25 år. For at ”reservere” de allerbedste 
druer til 1. vinen, produceres der som på et utal af andre store 
Bordeaux slotte, en 2. vin. Château Tronquoy-Lalandes 2. vin 
hedder Tronquoy de Sainte-Anne.

Vinen besidder en elegant og kompleks duft, som udviser noter 
af røde frugter, chokolade, timian, tobaksblade og eg. Det er en 
medium fyldig vin med en god syre, der bibringer vinen friskhed. 
Vinen har noter af blomster, samt en vidunderlig tekstur, blød 
tannin og vedvarende frugtig finish.

Vinen kan anbefales til lam, kalvekød, oksekød og vildt.

Præmieringer

• 92 point / Wine Enthusiast. 
• 93+ point / Wine Advocate. 
• 89 point / Decanter. 


