Pineau des Charentes Blanc,
Ménard, Frankrig

Ifglge legenden blev Pineau des Charentes skabt ved en
fejltagelse. Under vinhgsten tgmte en vinbonde fra Charente
ved navn Pineau uforvarende friskpresset druesaft i en tgnde,
hvori der endnu var Cognac. Cognacen stoppede geringen af
druemosten, og i Igbet af nogle ar blev drikken omdannet til en
helt ny smagsretning. Pineau des Charentes var skabt. De naeste
mange ar blev den udelukkende drukket af lokale familier. Man
prgvede pa et tidspunkt, at bringe varen ud i handelen, men
den treengte ikke ind pa markedet fgr den i oktober 1945, fik
betegnelsen “Appellation Controlée”.

Familien Menards 80 hektar vinmarker er alle placeret i Grande
Champagne Premier Cru de Cognac og dette er en vaesentlig
arsag til Menards hgje kvalitet. Pineau des Charentes’ kvalitet
afhaenger nemlig af Cognacens kvalitet. Da Cognacen er en
Grande Fine Champagne bibringer den maksimal blgdhed,
finhed og aroma. Sammenholdt med firmaets valg af druer,
samt lagring pa limousine egetreesfade, forstar man bedre
Menards altid tiltalende kvalitet.

Pineau des Charentes Blanc

Det er en delikat, blgd og behagelig dessertvin, men samtidig
har den det kraftige Cognhac-praeg.

Dessertvinen kan anbefales til aperitif, frugtdesserter og ost.
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Distrikt

Pineau des Charentes AOC.

Druesorter

Ugni Blanc, Semillon og
Montils.

Lagring

Har lagret pa limousine
egetraesfade.



